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Fazer Sirkkaleipä lanseerattiin 24.11.2017

https://www.youtube.com/watch?v=WD6q1KMcNJw


Ravitsemuksellinen laatu

ω Paljon proteiinia, hyviä rasvahappoja, vitamiineja ja mineraaleja

Monipuolisuus

ω Voi syödä kokonaisia, esim. friteerattuina tai jauhettuina

ω Kuivattuja ja jauhettuja sirkkoja on helppo hyödyntää 
ruuanlaitossa tai leivonnassa

Vähemmän kuormitusta ympäristölle 

ω Sirkkojen kasvatuksella pyrimme kohti kestävämpää kehitystä

Luonnonmukainen kasvatus

ω Sirkat kasvatetaan hyvin samankaltaisissa olosuhteissa,
joissa ne normaalisti eläisivät
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Hyönteisruoanhyödyt pähkinänkuoressa
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Enemmistösuomalaisistasuhtautuuhyönteisiin
positiivisesti

έ{ǳƻƳŀƭŀƛǎƛǎǘŀ тл ҈ ƛƭƳƻƛǘǘŀŀ ƻƭŜǾŀƴǎŀ ƪƛƛƴƴƻǎǘǳƴǳǘ 
ƘȅǀƴǘŜƛǎǊǳƻŀǎǘŀΦέ

έwǳƻǘǎŀƭŀƛǎǘŜƴ ƪŜǎƪǳǳŘŜǎǎŀ ƭǳƪǳ ƻƴ ƘƛŜƳŀƴ ŀƭƭŜ пл ҈ Ƨŀ 
ǎŀƪǎŀƭŀƛǎǘŜƴ ƻǎŀƭǘŀ нр ҈Φέ

Lähde: Hyönteiset ruokaketjussa Tekes-hanke / Turun yliopisto ja Luonnonvarakeskus (Luke), 2016
https://www.utu.fi/fi/Ajankohtaista/mediatiedotteet/Sivut/suomalaiset-ovat-kiinnostuneita-

hyonteisruoasta%E2%80%93hyonteiset-halutaan-lautaselle-jauhettuna.aspx

https://www.utu.fi/fi/Ajankohtaista/mediatiedotteet/Sivut/suomalaiset-ovat-kiinnostuneita-hyonteisruoasta%E2%80%93hyonteiset-halutaan-lautaselle-jauhettuna.aspx


ωJauhetutkotisirkattoimivat kaikinpuolinparemminleivässä
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Pari sanaatuotekehityksestä



Ravintoarvot(kuivatussasirkassa) g / 100 g

Proteiini 67

Rasva 21

Ravintokuitu 7

Hiilihydraatit 3

Mineraalit
(erityisestikalium, kalsiumja rauta)

2
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SIRKOISSAon erinomainenravintoarvo

Lähde: Rumpold& Schlüter2013.Nutritional composition and safety aspects of edible insects. 
Mol. Nutr. Food Res. DOI:10.1002/mnfr.201200735 



ωReseptin pohjana on rouheinen sekaleipä, joka 
korostaa artesaanileivän makua ja miellyttävää 
suutuntumaa
ς Kotimaista vehnää ja ruista sekä runsaasti siemeniä

ωJokaisessaleivässäon 70 kotisirkkaa
(leivästä3 % on kuivattuasirkkaa)

ωSirkkajauhotulee Hollannistaja se lisätääntaikinaan
leivonnanyhteydessä

ωFazer Leipurit huolehtivat tuotteiden turvallisuudesta
ĄMuihin myymäläleipomon tuotteisiin ei pääse sirkkajauhoa. 
Käsittelemme sitä kuin allergeenejä 
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Fazer Sirkkaleipä

#Sirkkaleipä
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MaailmanensimmäinenSirkkaleipäkeräsisuurenhuomion

Media-

tilaisuus

23.11.

MTV3

Aamu-TV

Helsingin

Sanomat

MTV3 

Kymppi-

uutiset

World Economic 

Forum  (Video)



18.11.2020 Company confidential © Fazer. All rights reserved9

Sirkkasämpylätuotiin kauppoihinelokuussa2018

�àHyviäuutisia! Saimme
valtavastikyselyitäsiitä, milloin

toisimmesirkkajauhosta
tehtyäleipääsuurimpien
kaupunkienulkopuolelle. 

Vastauson: nyt!

�àUusiSirkkasämpyläsisältää
runsaastiproteiiniasirkoista, 
pavuistaja siemenistä. Mikä
parasta, sitäsaaleipähyllyistä

kauttamaan! 


